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Canapés
6 variétés assorties
Plateau de 18 pièces  19€80
Plateau de 24 pièces  26€40

Mini-bagnats 
Variétés assorties
Plateau de 12 14€40
Plateau de 24   28€80
- Salade, tomate, bœuf, sauce échalote
- Salade, concombre, rillettes de saumon
- Salade, légumes du soleil, parmesan, 

pignons de pin
- Salade, fromage frais aux fines herbes

Mini-salés
À réchauffer
En boîte de 18 pièces, 
variétés assorties  18€00
Pizza, mini quiche lorraine, mini saucisse 
feuilletée , mini croque-monsieur, mini 
chou poireaux, flamiche au maroilles 

Mini-feuilletés
Plateau de 12 pièces 14€40 
(1 saveur ou mix des 3 saveurs) 
Mini feuilleté d’escargot 
Mini bouchée à la reine
Mini feuilleté de la mer

Mini-wraps
Plateau de 16 pièces  16€00
Assortiment de :
- Jambon cru, pesto, parmesan
- Salade, saumon
- Crudités, comté, noix
- Crudités 

Pains surprises 
longs
18 toasts, 1 saveur par pain 21€00
- Saumon, crème d’aneth 
- Foie gras, confit d’oignons
- Poulet, sauce césar 
- Fraîcheur : salade, tomate, jambon

Crunchy surprise 
36 toasts
- Trilogie de charcuterie   35€00
 Jambon cru, jambon blanc et terrine de 

campagne
- Trilogie de la mer 37€00 

Saumon fumé, rillettes de saumon, 
rillettes de thon

Les dînatoires
Verrines saumon  4€60
Verrines saint-Jacques  4€60
Bouchée à la reine  3€90 
Feuilleté de Ris de veau   4€60

COCKTAILS
PIÈCES DE



Crunchy  2€10
Idéal avec le poisson 
Farine d’épeautre, seigle, maïs, soja, millet, 
tournesol, graine de citrouille 

Forestier  2€10 
Idéal avec le fromage
Mie noire, céréales torréfiées 

Noix 2€50
Idéal avec le fromage 

Muesli 2€50
Pain de campagne, aux fruits confits et fruits secs

Figue  2€10
Idéal avec le foie gras
Pain de campagne aux figues moelleuses

Marguerite  2€70
7 boules assemblées,
3 sortes de pains

Maya 2€10
Céréales et soja, mie légère

Tradition
400 g 2€00
ou 800 g  3€90

Pain de mie :  à partir de  2€35
Petit carré,  Grand carré, Petit rond, Grand rond 

Boules individuelles  0€50
Tradition, campagne, multi céréales, noix

Seigle  2€10
Idéal pour le poisson et les crustacés

Campagne 2€10 

Baguettes
Baguette Tradition  1€20
Baguette Classique  1€10
Tradition aux Céréales  1€30

Nos Coquilles
Nature, sucre, raisins ou chocolat
250 g 5€00 
500 g 10€00
Mini coquille - 60 g  1€25
Individuelle - 125 g     2€50

Gaufres fourrées
Vanille, cassonade ou
cassonade au rhum* 
Le sachet de 8 gaufres 7€50

Pain d’épices 
maison
La tranche  0€80 

Nos
PAINS

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Bûches tradition 
 
Disponibles aussi en format individuel
4 personnes  19€60 
6 personnes  29€40 
Crème au beurre : Café, Chocolat ou Praliné 

entremets
BÛCHES
&

Bûches glacées
Uniquement en 4 et 6 pers. 
4 personnes 20€00
6 personnes  30€00 

Ch’tiramisu 
Crème glacé au mascarpone, crème glacée au spéculoos, pain de gène au café

Régal de l’écureuil  
Crème glacée Gianduja,  glace aux noix de pécan, 
crème glacée au chocolat noir Valrhona 62 % aux épices de Noël 

Jardin enneigé
Crème glacée à la vanille, coulis de fraise, crème glacée rhubarbe - fraise,
biscuit dacquois aux amandes

Rêve d’hiver
Biscuit roulé au chocolat, crème glacée au chocolat au lait, sorbet à la mandarine  
parfumé à la Mandarine Napoléon* 

L’antillaise
Crème glacée à la banane parfumée au rhum*, sorbet mangue, 
croustillant praliné noisette, dacquois aux amandes

* L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération



Bûches prestige
Disponibles aussi en format individuel
4 personnes  21€00 
6 personnes  31€50

Pralissima
Création des maîtres patigoustiers 2024
Biscuit moelleux aux noisettes, croustillant aux 
noisettes, crémeux au chocolat blanc vanillé, praliné 
aux noisettes, mousse au chocolat noir kalingo

La bruxelloise
Mousse à la vanille, biscuits aux noisettes, croustillant 
au spéculoos, confit de fruits rouges

L’éclat d’hiver
Biscuits moelleux à la pistache, mousse à la cerise 
griotte (sans alcool), confit de cerise griottes, mousse 
à la pistache, infusée à la fleur d’oranger

Rêve de chocolat
Praline croustillant aux éclats de noisettes crémeux au 
chocolat au lait, ganache au chocolat noir, guanaja
Mousse légère au chocolat blanc

Féérie acidulée
Mousse aux deux citrons, gelée de framboise, biscuits 
aux noisettes aux zestes de citron

Cappuccino
Biscuit Moelleux au chocolat, croustillant au café,
crémeux au chocolat au lait jivara, mousse au café

L’Etoile
Millésime 2024 par les Maîtres Pâtigoustiers
Taille unique, 6 personnes  32€

Mousse légère à la vanille
Biscuit croustillant aux noix de pecan 
Coulis de mangue, passion et  ananas
Biscuit moelleux aux noix de pecan 

L’Entremets
du Nouvel An



Nos spécialités 
en nougatine
Version glacée : assortiment de boules de 
glace et sorbets maison

Version pâtissière : crème vanille, café, 
chocolat, praliné ou pistache

Le Seau à Champagne en 
nougatine et sa bouteille en 
chocolat 
(Minimum 32 choux ou boules)
3 choux ou boules/pers. 6€00
4 choux ou boules/pers.   7€00 

Le chapeau de magicien 
En nougatine et son lapin en chocolat 
(Minimum 32 choux ou boules) 
3 choux ou boules/pers. 6€00
4 choux ou boules/pers. 7€00

Le traîneau du père Noël 
en nougatine
Vacherin mangue/vanille, recouvert d’un 
assortiment de 16 boules de glaces et 
sorbets 
Pour 6/8personnes  40€00

confiseries&
GOURMANDISES



Mini sucrés 
Le plateau de 30  34€50
Le plateau de 50  57€50

Macarons maison
Disponibles aussi en coffret cadeau
La pièce  1€10 

Idées cadeaux 
Ballotins de chocolats, coffret cadeaux, 
panier garnis, coffret de macarons, 
marrons glacés, orangettes...

Panettones
Brioche italienne :
- Orange et Cedrat
- Mandarine et Chocolat 
- Amarena
Petit format, 100 g 3€20
Format à partager, 500 g  13€80 



des
GALETTES

rois
À PARTIR DU 3 JANVIER

4 personnes  14€80
6 personnes 22€20 
8 personnes  29€60

Les Créations 
- Frangipane pistache, griottes
- Frangipane, poires et chocolat 
- Couronne provençale aux fruits confits 

Les Classiques
Frangipane ou Pomme 

La Galette 2025 
Edition limitée
Frangipane gianduja noisettes
Taille unique 6 personnes   25€00


